WashoKu

Japanese culture&food fest

#Nagoya Days

VENERDI 5 NOVEMBRE
PROGRAMMA

10:00-13:00 “Nagoya x Torino Global Exchange with 5G Project” e
SPAZIO FARE inaugurazione del WICFF (a invito)

13:00-14:00

SRS FARE Pranzo cucina di Nagoya

14:00-14:45 CONFERENZA: MARCO MASSAROTTO
SPAZIO FARE "Introduzione al sake"

15:00-16:00 CONFERENZA: EMANUELA BORGNINO
SPAZIO FARE "La cultura alimentare del washoku e la cucina di Nagoya"

16:00-17:00 SHOW COOKING sulla cucina di Nagoya (Nagoya meshi)
SPAZIO FARE con ISAJI MAKOTO di SAGAMI ITALIA

17:00-17:30
SPAZIO FARE

Degustazione Nagoya meshi
17:30-18:30 CONFERENZA
SPAZIO FARE "Sake. Nagoya in un bicchiere"

18:30-19:00

SPAZIO FARE Degustazione sake di Nagoya con snack

e LOONZ 200 WORKSHOP sulla cucina di Nagoya

SCUOLA DI CUCINA

LORENZO DE' MEDICI con ISAJl MAKOTO di SAGAMI ITALIA

CONFERENZA: CHIARA BETTAGLIO
"Il washoku dei matsuri : il cibo di strada dalla prima
all'ultima bancarella"

19:00-20:00
SPAZIO FARE

20:00-21:00 Performance Cosplay "Mazinkaiser "di Massimo Barbera
SPAZIO FARE con photo session

20:00-21:00 c q di N
SPAZIO FARE ena cucina dl Nagoya

23:00 Chiusura

@&k A PAGCAMENTO CON PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA,
PER WORKSHOP MIN. 10 MAX. 32 PAX




WashoKu

Japanese culture&food fest

10:30-11:30
SPAZIO FARE

11:30-12:00
SPAZIO FARE

11:00-12:30
AULA DIDATTICA

12:00-13:00
SPAZIO FARE

13:00-14:00

SPAZIO FARE

14:00-15:00
SPAZIO FARE

15:00-16:30
SPAZIO FARE

16:30-17:00
SPAZIO FARE

16:30-17:30
AULA DIDATTICA

17:00-17:30
SPAZIO FARE

17:30-18:30
SPAZIO FARE

18:30-19:00
SPAZIO FARE

18:30-20:00
AULA DIDATTICA

19:00-20:00
SPAZIO FARE

20:00-21:00
SPAZIO FARE

20:00-21:00
SPAZIO FARE

23:00

#Nagoya Days

SABATO 6 NOVEMBRE
PROGRAMMA

CONFERENZA: STEFANIA VITI
"Il te e i dolci del Giappone- Storia, miti, ricette"

Degustazione dolci con té di Nagoya

WORKSHOP FUROSHIKI
UNO SUGIYAMA: "L'arte di avvolgere gli oggetti”

SHOW COOKING di dolci di Nagoya
MATSUYAMA YOKO in collaborazione con KAMEYA
YOSHIHIRO

Pranzo cucina di Nagoya

QUIZ SUL WASHOKU con Associazione MoguWork
Attivita di intrattenimento KIDS&JUNIOR

JfacTOr- Esibizioni a tema

GIAPPONE CLASSICO E TRADIZIONALE Fac\Or

Esibizione di TAIKO tamburi tradizionali giapponesi
Associazione KyoShinDo

CONFERENZA: TAMIO YAGISAWA
"In salute con il washoku"

Camellia - Degustazione té di Nagoya

CONFERENZA: FRANCESCA ROSSO
"Mindful cooking e la cucina dei monasteri zen"

Degustazione shochd e snack

WORKSHOP SHOCHU (DISTILLATO GIAPPONESE) g
GIADA TALPO: "Alla scoperta dello Shocha"

CONFERENZA: CARLO OJISAN MELE
"Manga e Anime food"

PRESENTAZIONE
"La vestizione del kimono"

Cena cucina di Nagoya

Chiusura

S PAGAMENTO CON PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA, PER |
WORKSHOPS MIN. 10 MAX. 18 PAX

o332 WORKSHOP GRATUITO CON PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA,
MIN. 10 MAX. 18 PAX




WashoKu

Japanese culture&food fest

10:30-11:30
SPAZIO FARE

11:30-12:00
SPAZIO FARE

11:00-12:30
AULA DIDATTICA

12:00-13:00
SPAZIO FARE

13:00-14:00
SPAZIO FARE

14:00-15:00
SPAZIO FARE

15:00-16:30
SPAZIO FARE

16:30-18:00
AULA DIDATTICA

17:00-17:30
SPAZIO FARE

17:30-18:30
SPAZIO FARE

18:30-19:00
SPAZIO FARE

18:30-20:00
AULA DIDATTICA

19:00-20:00
SPAZIO FARE

20:00-21:00
SPAZIO FARE

23:00

#Nagoya Days

DOMENICA 7 NOVEMBRE
PROGRAMMA

CONFERENZA: FABIOLA PALMERI
“Il Washoku nella letteratura giapponese"

Degustazione dolci con té di Nagoya

WORKSHOP TE GIAPPONESE
CAMELLIA, IL TEMPO DEL TE
"Introduzione al te giapponese"

CONFERENZA: ROBERTA VERCAGNI
"Il mondo del bento"

Pranzo cucina di Nagoya

QUIZ SUL WASHOKU con Associazione MoguWork
Attivita di intrattenimento KIDS&JUNIOR

JfacTOr- Esibizioni a tema )
GIAPPONE MODERNO e CONTEMPORANEO "y 1o

WORKSHOP BONDEMAE
YUKO FUJIMOTO "Il rito moderno della cerimonia
del te"

Degustazione Shibataya sake /snack Todoku Japan

CONFERENZA: ASSOCIAZIONE TOMOMI
"Washoku nei film di animazione di Miyazaki”

Degustazione shochd

WORKSHOP SAKE
KUMIKO KUNICHIKA "Alla scoperta del sake"

CONFERENZA: DIEGO GENRE Amici di Go Nagai
"Il cibo nelle serie Tokusatsu”

Cena cucina di Nagoya

Chiusura

ok PAGAMENTO CON PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA, PER |
WORKSHOPS MIN. 10 MAX. 18 PAX

o352 WORKSHOP GRATUITO CON PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA,
MIN. 10 MAX. 18 PAX




